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no waste. food co-op

Wspolpracujemy, nie marnujemy!

Wita] w swiecie, w ktérym mamy wptyw na to, co dzieje sie z kazdym
przygotowanym positkiem.

Nasz przewodnik ,Wspodtpracujemy, nie marnujemy!” zostat napisany dla
tych, ktdrzy pragna nie tylko prowadzic restauracje zgodnie

Z Nnajwyzszymi standardami, ale rowniez dziataC na rzecz spotecznosci

| Srodowiska. Wspdtpraca z Organizacjami Pozytku Publicznego (OPP)
W przekazywaniu niewykorzystanej zywnosci to nie tylko gest dobrej
woli, to krok ku zrownowazonej gastronomii, ktdra bierze na siebie
odpowiedzialnosc¢ za swiat, w ktorym funkcjonuje.

Dzieki temu przewodnikowi dowiesz sig, jak efektywnie i zgodnie

Zz obowigzujacymi przepisami prawa przekazywac jedzenie potrzebujgcym.
Pokazemy Ci, jakie kroki nalezy podjac, aby Twdj wktad byt bezpieczny,
legalny i jak najbardziej efektywny. Zapraszamy Cie do wziecia udziatu

W ruchu, ktory zmienia oblicze gastronomii, zmniejsza marnotrawstwo
ZyWnosci | pomaga budowac lepsza przysztosc dla nas wszystkich.

Przekonaj sie, jak wielka réznice mozesz zrobic,
zaczynajac od swojej kuchni.

no waste.
food co-op



Dlaczego lokale gastronomiczne powinny
oddawaé niewykorzystang zywnos¢

Skala
marnowania
ZYWNOSCI

Wymiary
korzysci

Marnowanie zywnosci wigze sie z wielkimi

kosztami — dla marnujacych sa to przede wszystkim
koszty ekonomiczne'!. Natomiast w bardziej ogdlnegj
perspektywie sg to koszty spoteczne

| Srodowiskowe. Wyrzucana zywnosc¢ nie trafia

do potrzebujacych, a przy tym generuje szkody

dla klimatu i sSrodowiska. Jakie? W skali globalnej
food waste odpowiada za 8-10% wszystkich
generowanych przez cztowieka emisji gazow
cieplarnianych (GHG) | kosztuje Swiat ponad

1 bilion dolarow rocznie. Sektor gastronomii i ustug
zywnosciowych nie jest najwiekszym ,marnujgcym”
w tancuchu dostaw (szacuje sie, ze w skali unijngj
odpowiada za 12%, a w skali Polski za nieco ponad
1%). Niemniej wiashie ten sektor jest liderem opinii

| moze inspirowac znaczgce zmiany.

KORZYSC EKONOMICZNA

Oczywistym faktem jest, ze wyrzucanie zywnosci
Oznacza wyrzucanie pieniedzy: zarowno tych
wydanych na nig wczesniej, jak i tych, ktorych
wymaga gospodarowanie odpadami.

Jak wynika z badan PROM?, 20% restauracji
,zawsze” lub ,zazwyczaj” wyrzuca zywnosc

W zZwigzku z przygotowaniem zbyt duzej ilosci
jedzenia. Oddawanie niewykorzystanej zywnosc
zmniejsza te koszty.

1 Przyktadowo, wedtug danych Federacji Polskich Bankdw Zywnosci za 2019 rok, przecietna
czteroosobowa rodzina wyrzucata do smietnika zywnosc¢ wartg nawet 2,5 tys. zt rocznie. Koszt marnowanej
Zywnosci branzy gastronomicznej nie byt jak dotad badany.

2 Na podstawie wynikéw badan Instytutu Ochrony Srodowiska-PIB przeprowadzonych

w ramach projektu PROM i opublikowanych w monografii pt. ,Straty i marnotrawstwo zywnosci w Polsce.

Skala i przyczyny problemu’.

no waste.
food co-op
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Brak podejmowania dziatan w tym obszarze moze
juz w niedalekiej przysztosci wigzac sie takze z
dodatkowymi naktadami. Zgodnie z planowana
zmiang dyrektywy UE w sprawie odpadow?,
panstwa cztonkowskie UE (w tym Polska) beda
miaty obowigzek podja¢ niezbedne srodki w celu
ograniczenia marnotrawienia zywnosci do konca
2030 r.. 0 10% w przetworstwie | produkcji oraz

0 30% (w przeliczeniu na mieszkanca) tgcznie

w handlu detalicznym i konsumpcji (restauracje,
ustugi gastronomiczne | gospodarstwa domowe).
Chocby z tego wzgledu warto juz dzis wdrazac
dziatania nakierowane na przeciwdziatanie
mMarnowaniu zywnosci | przygotowywac sie

na nowe rozwigzania prawne.

KORZYSC SPOLECZNA

Oddana zywnosc¢ to zywnoscC spozytkowana
zgodnie z jej przeznaczeniem. Zgodnie

z szacunkami, na catym Swiecie jedna na dziesiec
0sob cierpi z powodu gtodu i niedozywienia.
Problem ten nie dotyczy jednak tylko krajow
trzeciego Swiata. W Europie w 2022 r. 8,3% populacji
miata problem z pozyskaniem positku

(mieso/ryby lub alternatywy roslinne) co drugi dzien.
W Polsce ten problem dotyka co najmniegj

1,4 min ludzi“. Relatywnie niewielki wysitek zwigzany
Z przekazaniem zywnosci, moze byc¢ dla kogos
ogromnym wsparciem.

3 DYREKTYWA PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO | RADY 2008/98/WE z dnia 19 listopada 2008 r.
W sprawie odpadow oraz uchylajgca niektdre dyrektywy (Dz.U.UE.L.2008.312.3)
4 Liczba odbiorcéw samych tylko Bankéw Zywnoséci w 2022 roku

no waste.
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KORZYSC SRODOWISKOWA

Marnowanie zywnosci bardzo negatywnie wptywa
na klimat i srodowisko. Dlaczego? Dlatego,

ze niezjedzona zywnos¢ odpowiada za ok. 6%
catkowitej globalnej emisji gazdw cieplarnianych.
To okoto trzykrotnos¢ globalnej emisji gazow
cieplarnianych pochodzgcych

z lotnictwar. Przeciwdziatanie marnowaniu zywnosci
to zatem wazny element w przeciwdziataniu
kryzysowi klimatycznemu. To przejaw spoteczne)

| Srodowiskowe] odpowiedzialnosci biznesu.

KORZYSC WIZERUNKOWA

Poprawa wizerunku marki dzieki przekazywaniu
niewykorzystanej zywnosci to inwestycja, ktora
szybko sie zwraca. Konsumenci, zwtaszcza mtode
pokolenia, coraz swiadomiej wybierajg firmy, ktore
pozytywnie wptywajg na swiat. Restauracje, ktore
angazuja sie w redukcje marnotrawienia zywnosci,
zyskujg uznanie nie tylko w oczach klientow,

ale 1 w szerszej spotecznosci, co przektada sie

na wzrost lojalnosci i zaufania. Badania pokazujg,
ze firmy z silnym wizerunkiem spotecznie
odpowiedzialnym moga liczy¢ na wiekszg retencje
klientdw, co w dtuzszej perspektywie oznacza
stabilniejsze | wyzsze przychody. Ponadto, w erze
mediow spotecznosciowych, kazdy pozytywny

gest w kierunku spotecznej odpowiedzialnosci jest
szeroko komentowany i moze stuzyC jako bezptatna,
ale niezwykle wartosciowa reklama. Angazujac

sie w dziatania na rzecz spotecznosci i sSrodowiska,
restauracje nie tylko robig cos$ dobrego - skutecznie
buduja swoja przewage konkurencyjna.

5 Poore, J.,, & Nemecek, T. (2018). Reducing food’s environmental impacts through producers and
consumers. Science, 360(6392), 987-992.

no waste.
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https://science.sciencemag.org/content/360/6392/987
https://science.sciencemag.org/content/360/6392/987

Co o takich dziataniach méwig
klienci restauracji?

Wow! To super, ze organizujecie takqg akcje!
W innym miejscu po prostu by to wyrzucili.
Nastepnym razem przyjde do Was na kawe!

Jestem naprawde pod wrazeniem tej restauracyi!
To wspaniate, ze nadwyzki jedzenia trafiajg do tych, ktorzy
ich potrzebujq. Daje mi to kolejny powaod, by tu wracac!

Uwielbiam te restauracje nie tylko za niesamowite
jedzenie, ale tez za ich odpowiedzialne podejscie
do marnowania zywnosci. To naprawde robi roznice!

Nigdy nie czutem sie lepiej, wybierajgc miejsce na positek.
Wiedza, ze nie marnujqg jedzenia i pomagajq innym,
sprawia, ze kazdy positek smakuje jeszcze lepie).

Fantastyczna inicjatywa! Ciesze sie, ze moge
wspierac miejsce, ktore mysli o spotecznosci
I sSrodowisku. Przekazywanie jedzenia to piekny gest.

To, ze restauracja przekazuje nadwyzki jedzenia do organizacji
charytatywnych, jest dla mnie tak wazne. Jestem dumny,
ze moge byc czesciq tego dobra, wybierajgc to miejsce.

Zachwycita mnie filozofia tej restauracji — zero
marnotrawstwa. W dzisiejszych czasach taka postawa
powinna byc¢ standardem. Brawo za to zaangazowanie!




O akcji

W Warszawie istnieje znaczacy problem zwigzany z dystrybucj3a
nadwyzek zywnosci z matych lokali gastronomicznych.

Obowigzujace regulacje prawne pozwalaja wprost na redystrybucje
Zywnosci na cele charytatywne, ale nie regulujg szczegdétowo warunkow
takiej praktyki.

Wsrod wiascicieli | wiascicielek lokali budzi to niepewnosc oraz strach

przed potencjalnymi konsekwencjami prawnymi, hamujac ich motywacje

do dzielenia sie nadwyzkami jedzenia.

Chcemy zaradzic tej sytuaciji!

Dlatego zorganizowaliSmy no waste. food co-op.

To inicjatywa stworzona z mysla o wtascicielkach i wiascicielach lokali
gastronomicznych, ktérzy chca aktywnie przeciwdziatac problemowi
marnowania zZywnaosci.

Jest to program wspotpracy, ktéry umozliwia restauracjom, kawiarniom
| iInnym lokalom gastronomicznym efektywne zarzgdzanie nadwyzkami
jedzenia poprzez systematyczne przekazywanie niewykorzystanych
zasobow zywnosciowych lokalnym organizacjom pozytku publicznego
(OPP).

Wierzymy, ze wspolnie - witasciciele i wtascicielki restauracji,
klienci i klientki, miasto i instytucje otoczenia biznesu

- mozemy poszerzac sie€¢ wsparcia organizacji charytatywnych,
jednoczesnie minimalizujgc problem marnowania nadwyzek
ZYWNoscil.

no waste.
food co-op
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W ramach akcji odpowiadamy na potrzeby
roznych grup interesariuszy:

+ Wiasciciele/wtascicielki lokali gastronomicznych:

- minimalizacja strat zwigzanych z utylizacja
niewykorzystanego jedzenia

- wzmachianie wizerunku restauracji, jako lokalu
odpowiedzialnego spotecznie i sSrodowiskowo

- budowanie swiadomosci dotyczace] obowigzujacych
przepisow (Kompendium wiedzy prawnej)

+ Organizacje pozytku publicznego:

- przekazywanie positkdw osobom potrzebujgcym

+ Klienci i klientki:

- mozliwosc¢ korzystania z ustug lokali
gastronomicznych, ktére nie marnujg zywnosci.



Etapy nawigzania i realizacji wspoétpracy

Proces przekazywania niewykorzystanej zywnosci lokalom
gastronomicznym moze wydawac sie skomplikowany, jednak
odpowiednio zorganizowany przynosi znaczace korzysci zaréwno dla
biznesu, jak i spotecznosci. W tej sekcji znajdziesz opis jak krok po kroku
zarzadzac i przekazywac zywnos¢ organizacjom charytatywnym.

WYybor organizacji charytatywnej

Pierwszym krokiem jest znalezienie organizacji, ktéra bedzie odbiorca
zywnosci. Warto wybrac taka, ktéra ma juz doswiadczenie w dystrybucji
zywnosci | dysponuje odpowiednimi zasobami do jej bezpiecznego
transportu i przechowywania.

Tutaj znajduje sie mapa organizacji pozytku publicznego (OPP), na ktdrej
mozesz znalez¢ te w poblizu Twojego lokalu.

Organizacje zostaty poinformowane o projekcie no waste. food co-op,
natomiast warto zaczag¢ rozmowe od informacji na temat tej inicjatywy.
Istota tego projektu jest poszerzanie sieci wspdtpracy, ktéra umozliwi
minimalizacje marnowania zywnosci.



https://l.facebook.com/l.php?u=https%3A%2F%2Fwww.google.com%2Fmaps%2Fd%2Fu%2F0%2Fedit%3Fmid%3D1q0MllOsvzMuLK4T-IunCcoBtc9E-xDM%26ll%3D52.233969316124416%252C21.019485999999972%26z%3D11%26fbclid%3DIwZXh0bgNhZW0CMTAAAR3nDimSfN5g2m5QPBPxf8Kh-LY3me4oiJ9ry78w5PGH7EWPlIAc20ZY0n8_aem_AWq5kdZnZ-7oLCeDDVNDYjG24bAfd-tQCyTL9nGrjFpDa43sPbZDye9N4dilYA6LIcJuLX07XC1VoazHgT06hizW&h=AT1HN4koBvJdxczbEUddDaGBBW5uhjtVNihcl510Rhr3PnxVMI3LGAHg7r8BlOW-kmK_MSzwVXcxScPqZpbN36lBr20FANan5Y8xl5g_FdPd9zpOXGWbISp_NoujaMRUQPMkNkHi

Porozumienie o warunkach wspétpracy

Zaproponuj wspodtprace, ktora bedzie mozliwa ze strony Twojego lokalu.
Ustalcie szczegdtowe warunki wygodne dla obu stron, w ktérych warto

doprecyzowac:

- Rodzaje i ilosci zywnosci, ktére moga by¢ przekazywane.

- Sposdb odbioru i transportu

- Harmonogram odbiordéw - czy beda codzienne, tygodniowe, czy inne.

- Podziat odpowiedzialnosci w zakresie kontroli jakosci | bezpieczenstwa
ZYWNOSCI.

Nie jest to obowigzkowy element nawigzania wspdtpracy, ale mozesz

skorzystac z przygotowanego przez nas wzoru porozumienia, ktéry
znajdziesz tutaj. Mozesz go takze dowolnie modyfikowac, dopasowujac

do wtasnych potrzeb i ustalen z organizacja.



https://nowaste.waw.pl/03_wzor_umowy.pdf

Pakowanie zywnosci do oddania

Zadbaj o odpowiednie warunki przechowywania zywnosci, aby zachowac
jej swiezos€ | jakosé. Zapakuj jedzenie w bezpieczny i higieniczny sposdb,
zgodnie z obowigzujacymi normami - nie réznia sie one od wymogow
dotyczacych pakowania zywnosci na wynos dla regularnego klienta
Twojego lokalu.

Elementem odrdzniajgcym te sytuacje od obstugi regularnego klienta

restauracji jest prowadzenie rejestru przekazywanych positkow.
Jak to robi¢?

- Nalezy rejestrowac kazdy przekazany positek lub produkt,
notujac doktadne informacje o sktadnikach i dacie przygotowania.

- Informacje w rejestrze powinny by¢ przechowywane przez minimum
2 lata.

- Rejestr powinien by¢ dostepny na zadanie odpowiednich organdéw
urzedowej kontroli zywnosci

Bardziej szczegdtowe informacje oraz wzoér rejestru znajduja sie w czesci
drugiej tego przewodnika - Kompendium wiedzy prawnej.




4.

Transport zywnosci

Niewykorzystane jedzenie jest gotowe do transportu zgodnie z
ustalonym wczesniej harmonogramem!

Jesli chodzi o transport odbieranej zywnosci, organizacje po rejestracji
na stronie Glovo Access, moga korzysta¢ z darmowego transportu,
zgtaszajac potrzebe w aplikacji.

Od restauracji nie wymaga to zadnych dodatkowych dziatan. Jezeli
OPP zarejstrowana jest na stronie Glovo Access to wystarczy, ze zamowi
dostawe w aplikacji. Jako restauracja wydajecie po prostu zamadwienie
kurierowi - podobnie jak klientom i klientkom indywidualnym. Warto
zacheci¢ organizacje do skorzystania z tej ustugi, na pewno utatwi

to logistyke i dodatkowo zadna ze stron wspdtpracy nie ponosi
dodatkowych kosztéw transportu.

Podjecie sie zorganizowanego procesu przekazywania zywnosci

to znakomity sposdb na zredukowanie odpadow | wspieranie lokalnej
spotecznosci. Poprzez przestrzeganie jasno okreslonych krokow

| reqularne oceny, lokale gastronomiczne moga skutecznie
przyczynic sie do walki z problemem gtodu i niedozywienia

oraz zwiekszyC swoj pozytywny wptyw na otoczenie.




1. Wybeor 2. Porozumienie

Wybierz organizacje, Skontaktuj sie z organizacja

ktora bedzie odbiorcg zywnosci. | zaproponuj mozliwosc¢ wsparcia.
Skorzystaj z mapy warszawskich Ustalcie warunki wspotpracy.
organizacji charytatywnych (OPP). Skorzystaj z przyktadowego

porozumienia, ktére mozesz
podpisac z organizacja.

3. Pakowanie

4. Transport

Niewykorzystane jedzenie jest Zadbaj o odpowiednie warunki
gotowe do transportu zgodnie przechowywania zywnosci,

Z ustalonym wczesniej Zapakuj jedzenie w bezpieczny
harmonogramem. Organizacje I higieniczny sposob.
zarejestrowane na stronie Szczegotowe informacje

Glovo Access bedg mogty korzystac znajdujg sie w Przewodniku.

z darmowego transportu.



https://sell.glovoapp.com/pl/pl/services/ngos-and-social-services/

Dobre praktyki

Jak jeszcze lokale gastronomiczne
moga minimalizowac
marnowanie zywnosci:



https://www.rebread.com
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Drugie zycie sktadnikow

Uzywanie niewykorzystanych sktadnikow

do tworzenia kreatywnych i smacznych positkow,
ktore nastepnie sg oferowane po obnizonych cenach.
Dochdd z ich sprzedazy moze byc¢ przeznaczony

na wsparcie lokalnych organizacji charytatywnych.

No waste cooking

Organizacja warsztatow kulinarnych, na ktorych klienci
uczg sie, jJak wykorzystywac resztki zywnosci

w domowym gotowaniu, co przyczynia sie do
zmniejszenia marnotrawstwa zywnosci W spotecznosci.

WEKo Rewolucje

Niewykorzystane warzywa i owoce moga byc¢
przetwarzane na zdrowe zupy lub dzemy i wekowane,

a nastepnie sprzedawane jako wyroby wtasne restauracji.

Inicjatywa ta nie tylko zmniejsza marnowanie zywnosci,
ale takze promuje zdrowe odzywianie i zwieksza
Swiadomosc ekologiczng wsrdod klientow.

Doggy bag

Informowanie klientdw i klientki restauracji
o mozliwosci zabierania nie zjedzonych positkow
do domu.

no waste.
food co-op
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Restauracja Rub & Stub w Kopenhadze dziata

na zasadach non-profit i Korzysta z zywnosci, ktora bytaby inaczej
wyrzucona przez lokalne supermarkety i hurtownie. Przeksztatcaja
nadwyzki w pethowartosciowe positki, serwowane w restauracji,

a dochody sg przeznaczane na cele charytatywne.

City Harvest w Nowym Jorku wspotpracuje z siecig restauracji,
sklepdow spozywczych, producentow i farm, aby zbiera¢ nadwyzki
Zywnosci, ktdre sg nastepnie dystrybuowane do jadtodajni,
schronisk dla bezdomnych i innych organizacji pomocowych.
Program ten jest czescig wiekszego systemu zapewnhniajgcego,

ze zywnosc trafia tam, gdzie jest najbardziej potrzebna.

no waste.
food co-op



Imperfect Foods to firma, ktéra wspotpracuje z rolnikami

| producentami, aby kupowac i odsprzedawac produkty, ktore nie
spetniajg standardow handlowych ze wzgledu na swdj rozmiar,
ksztatt lub inne wizualne niedoskonatosci. Nastepnie zywnosc

ta jest dostarczana bezposrednio do abonentdw w ramach modelu
subskrypcji, redukujac straty zywnosci i zapewniajgc zdrowsze
opcje dla spotecznosci.

The Felix Project to londynska organizacja charytatywna, ktéra
zbiera swieze, wartosciowe odzywczo produkty, ktore nie sprzedaja
sie w sklepach i restauracjach, i dostarcza je do szkdt, centrow

dla osdb bezdomnych i innych organizacji. Dzieki temu, jedzenie,
ktore miatoby zosta¢ zmarnowane, stuzy pomoca dla tych,

ktorzy potrzebujg wsparcia zywieniowego.

SecondBite dziata w Australii | wspotpracuje z rolnikami,
hurtowniami, producentami zywnosci oraz supermarketami

w celu zbierania niewykorzystanych produktéw, ktore sg nastepnie
dystrybuowane do lokalnych organizacji spotecznosciowych.
Organizacja ta koncentruje sie na dostarczaniu zdrowej zywnosci
osobom, ktére inaczej miatyby utrudniony do niej dostep.

no waste.
food co-op
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Warunki przekazywania zywnosci przez lokale
gastronomiczne organizacjom pozytku publicznego.

Niniejsze opracowanie przedstawia aktualne ramy prawne przekazywania
Zywnoscli przez placowki gastronomiczne do organizacji charytatywnych
zajmujacych sie redystrybucjg zywnosci dla oséb potrzebujacych,

ze szczegolnym uwzglednieniem przepisOw prawa zywnosciowego

a takze odpadowego | podatkowego.
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Wstep

Kwestie prawnej mozliwosci przekazywania nadwyzek zywnosci'

przez placowki gastronomiczne organizacjom charytatywnym nalezy
rozpatrywac przede wszystkim z punktu widzenia prawa zywnosciowego.
Prawo to reguluje bowiem ,sprawy zywnosci w 0golnosci,

a ich bezpieczenstwo w szczegolnosci, zarowno na poziomie Wspolnoty,
jak i na poziomie krajowym, definicja ta obe/muje wszystkie etapy
produkcji, przetwarzania i dystrybucji Zzywnosci oraz paszy produkowanej
dla zwierzgt hodowlanych lub uzywanej do zywienia zwierzgt
hodowlanych” (tak art. 3 pkt 1 rozporzadzenia nr 178/2002?). Dodatkowo,
analizujgc warunki prawne takich dziatan, w niniejszym opracowaniu
wzieto pod uwage takze prawo odpadowe oraz prawo podatkowe.

1 W niniejszym opracowaniu przez ,nadwyzke zywnosci’ rozumie sie produkty i positki, ktdére zostaty
przygotowane, ale nie zostaty wydane do spozycia klientom placéwek w ramach standardowej dziatalnosci.
2 Rozporzadzenie (WE) nr178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002

r. ustanawiajace ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad

ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
(Dz.U.UE.L.2002.31.1 z dnia 2002.02.01) — dalej jako: rozporzadzenie nr 178/2002

food co-op
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Regulacje odpadowe

Z punktu widzenia przepisow odpadowych kluczowa jest odpowiedz

na pytanie, czy nadwyzki zywnosci powinny kwalifikowac sie jako ,odpady”.
Zgodnie z art. 3 ust. 1 pkt 6 ustawy z dnia 14 grudnia 2012 r. o odpadach
(dalej jako: ustawa o odpadach)' przez odpady nalezy rozumiec:

Kazdag substancje lub przedmiot, ktorych posiadacz pozbywa sie,
zamierza sie pozbyC lub do ktorych pozbycia sie jest obowigzany’.?

Jak podkresla sie w orzecznictwie: jesli nie ma przepisdw nakazujacych
pozbycie sie produktu/substancji, decydujgce znaczenie przy kwalifikacji
Jako odpadu ma wola (zamiar) posiadacza (wtasciciela) przedmiotu
(substancji), a nie jego nabywecy (tak np. wyrok Naczelhego Sadu
Administracyjnego z dnia 16 stycznia 2015 r., I| OSK 1463/13).

Nie ma przepisow prawnych nakazujgcych pozbycia sie przydatnych

do spozycia hadwyzek zywnosci z lokali gastronomicznych; wymaog

taki dotyczy tylko zywnosci niespetniajgcej wymogow w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci (por. art. 19 rozporzadzenia nr 178/2002).

Jesli zatem — decyzja restauracji — nadwyzki (bezpiecznej) zywnosci maja
by¢ przeznaczone do przekazania i dalszego spozycia przez ludzi,

to nie beda one kwalifikowaly sie jako odpady i beda podlegaty

pod ogdlne przepisy prawa zywnosciowego.

Potwierdza to takze art. 19a ust. 1 pkt 7 ustawy o odpadach, ktory wsrdod
Srodkow zapobiegajgcych powstawaniu odpaddw wymienia:

,Zachecanie do dokonywania darowizn produktow spozywczych

I do innych form redystrybucji Zywnosci, przy zachowaniu pierwszenstwa
przeznaczania dla ludzi przed wykorzystaniem jako paszy dla zwierzgt
czy przetwarzania na produkty niespozywcze”.

1 Dz.U.2023.1587 t.j. z dnia 2023.08.10

2 Z punktu widzenia zywnosci ustawa definiuje takze ,bioodpady”, przez ktére rozumie ,ulegajace
biodegradacji odpady z ogroddw i parkow, odpady zywnosci i kuchenne z gospodarstw domowych,
gastronomii, w tym restaurac]i, stotowek oraz zaktaddw zbiorowego zywienia, biur, hurtowni i jednostek
handlu detalicznego, a takze podobne odpady z zaktaddw produkujacych lub wprowadzajgcych do
obrotu zywnos¢” (tak art. 3 ust. 1 pkt 1 ustawy) oraz ,odpady zywnosci”, przez ktore rozumie ,zywnosé w
rozumieniu art. 2 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajacego ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgcego Europejski
Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgcego procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
(Dz. Urz. WE L 31z 01.02.2002, str. 1, z pozn. zm.), ktora stata sie odpadami” (tak art. 1 ust. 3 pkt 13a) ustawy).
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Tak tez Zawiadomienie Komisji Europejskiej ,\Wytyczne UE w zakresie
darowizny zywnosci” (2017/C 361/01) z 25.10.2017 r., gdzie podkreslono,

ze. , Zapobieganie marnowaniu Zywnosci powinno skupiac sie przede
wszystkim na dziataniu u zrodta poprzez ograniczanie generowania
nadwyzek zywnosci na kazdym etapie tancucha dostaw zywnosci (tj. na
etapie produkcji, przetwarzania, dystrybucji i konsumpcji). W przypadku
pojawienia sie hadwyzek zywnosci najlepszym ich przeznaczeniem,
Ktore zapewnia Najwyzszqg wartosc uzytkowq jadalnych zasobow
Zywnosciowych, jest ich redystrybucja do spozycia przez ludzi.”

@ @ o @
Regulacje prawno-zywnosciowe
Prawna mozliwosc¢ przekazywania zywnosci

Podstawowa regulacja prawno-zywnosciowa dotyczacy przekazywania
ZyWnosci na cele charytatywne jest rozdziat Va rozporzadzenia

nr 852/20043 okreslajacy warunki tzw. redystrybucji Zywnosci.
Zgodnie z nim: ,Podmioty prowadzqgce przedsiebiorstwa spozZywcze
mogq redystrybuowac zywnosc¢ do celéw darowizn Zywnosci pod
nastepujgcymi warunkami:

Podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze regularnie

sprawdzaja, czy zywnos¢, za ktorg sg odpowiedzialne, nie jest szkodliwa
dla zdrowia i czy jest zdatha do spozycia przez ludzi zgodnie z art. 14 ust,
2 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002°.

Jezeli przeprowadzona kontrola jest zadowalajgca, podmioty

prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze mogg dokonywac
redystrybucji zvywnosci zgodnie z pkt 2:

3 Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.

W sprawie higieny srodkow spozywczych (Dz.U.UE.L.2004.139.1 z dnia 2004.04.30) — dalej jako:
rozporzadzenie nr 852/2004

4 Zgodnie z Zawiadomieniem Komisji Europejskiej ,Wytyczne UE w zakresie darowizny zywnosci”
(2017/C 361/01) z 25.10.2017 r., przez redystrybucje zywnosci rozumie sie: ,proces, w ktérym nadwyzka
Zywhnosci, ktora w innym wypadku mogtaby zostac zmarnowana, jest odzyskiwana, gromadzona

I przekazywana ludziom, zwtaszcza tym potrzebujgcym.

5 Zgodnie z art. 14 rozporzadzenia nr 178/2002: 1. Zaden niebezpieczny $rodek spozywczy nie moze
by¢ wprowadzany na rynek. 2. Srodek spozywczy jest uznawany za niebezpieczny, jezeli uwaza sie, ze:
a) jest szkodliwy dla zdrowia, b) nie nadaje sie do spozycia przez ludzi."
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- W przypadku zywnosci, w odniesieniu do ktorej stosuje sie termin
przydatnosci do spozycia zgodnie z art. 24 rozporzadzenia (UE)

nr 1169/2011 - przed uptywem tego terminu;

- W przypadku zywnosci, w odniesieniu do ktorej stosuje sie date
minimalnej trwatosci zgodnie z art. 2 ust. 2 lit. r) rozporzadzenia (UE)
nr 1169/2011 - przed uptywem i po uptywie tego terminu; lub

- W przypadku zywnosci, dla ktérej data minimalnej trwatosci nie jest
wymagana zgodnie z pkt 1lit. d) zatgcznika X do rozporzadzenia (UE)
nr 1169/2011 - w dowolnym momencie.

Podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze zajmujace sie
Zywnosciyg, o ktérej mowa w pkt 1, oceniaja, czy zywnoscC nie jest
szkodliwa dla zdrowia i jest zdatna do spozycia przez ludzi, biorgc
pod uwage co najmniej:

- date minimalnej trwatosci lub date przydatnosci do spozycia,
zapewniajgcy wystarczajgco dtugi pozostaty okres przechowywania,
aby umozliwic¢ bezpieczng redystrybucje i uzycie przez konsumenta
koncowego;

- W stosownych przypadkach integralnos¢ opakowania;

- witasciwe warunki przechowywania i transportu, w tym majgce
zastosowanie wymogi dotyczgce temperatury;

- W stosownych przypadkach date zamrozenia zgodnie z sekcja IV pkt
2 lit. b) zatacznika Il do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego | Rady;

- warunki organoleptyczne;

- zapewnienie identyfikowalnosci zgodnie z rozporzadzeniem
wykonawczym Komisji (UE) nr 931/2011 50 w przypadku produktéw
pochodzenia zwierzecego.”

W tym kontekscie nalezy podkresli¢, ze placowki gastronomiczne
kwalifikujg sie w swietle prawa zywnosciowego jako ,,podmioty
prowadzace przedsiebiorstwa spozywcze”. Zgodnie bowiem z art. 3 pkt 2
rozporzadzenia nr 178/2002, ,przedsiebiorstwo spozywcze"” oznacza

.porzedsiebiorstwo publiczne lub prywatne, typu non-profit lub nie,

prowadzqgce jakgkolwiek dziatalnosc zwigzang z jakimkolwiek etapem

produkcji, przetwarzania i dystrybucji zywnosci'.
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Potwierdzajg to takze ww. ,\Wytyczne UE w zakresie darowizny zywnosci”,
w ktorych Komisja Europejska wprost wskazuje, ze ,darczyncami”

sg ,podmioty prowadzqgce przedsiebiorstwo spozywcze, ktore mogq
dostarczac nadwyzke zywnosci z kazdego etapu tancucha dostaw
Zywnosci, tj.: produkcja podstawowa, przetwarzanie i produkcja zywnosci,
dystrybucja detaliczna i innego rodzaju, jak rowniez gastronomia i sektor

hotelarski”.

Oznacza to, ze nadwyzki zywnosci z lokali gastronomicznych moga

by¢ przekazywane jako darowizny (np. do organizacji pozarzagdowych
takich jak banki zywnosci), pod warunkiem, ze przekazywana zywnos¢
jest wciagz bezpieczna i zdatna do spozycia.

Warunki higieniczno-sanitarne

Wytyczne UE w zakresie darowizny zywnosci

Kwestie wymogow sanitarno-higienicznych dotyczgcych redystrybucji
ZYWNOoScI zostaty poruszone w dokumencie ,,Zawiadomienie Komisji
Wytyczne UE w zakresie darowizny zywnosci” z 25.10.2017 r. (2017/C
361/01). Komisja Europejska potwierdza w nich, ze aby zagwarantowac
ochrone konsumenta (bez wzgledu na to czy zywnosC jest sprzedawana
bezposrednio konsumentom, czy redystrybuowana do osob
potrzebujgcych przez organizacje redystrybuujgce lub inne organizacje
charytatywne) ,redystrybucja nhadwyzki zywnosci, w tym dostarczanie
| obrobka zywnosci, jak rowniez mozliwe dalsze przetwarzanie

I przygotowanie zywnosci (na przyktad w restauracjach spotecznych)
muszq byC zgodne z unijnymi przepisami W zakresie higieny zywmnosci,
Ktore majq zastosowanie do wszystkich podmiotow prowadzgcych
przedsiebiorstwo spozywcze. Normy higieny zywnosci, ktore muszq

byC zgodne z dziatalnoscig handlowq, majg rowniez zastosowanie
do dziatalnosci organizacji redystrybuujgcych i charytatywnych. |...)

Jako podmioty prowadzgce przedsiebiorstwo spozywcze organizacje
redystrybuujgce | organizacje charytatywne muszq przestrzegac
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0golnego prawa Zywnosciowego oraz unijnych przepisow w zakresie
higieny zywnosci (tak zwanego ,pakietu dotyczgcego higieny”)
sktadajgcego sie z rozporzgdzenia (WE) nr 852/2004 zawierajgcego
ogolne wymogi dotyczqgce higieny oraz, w stosownych przypadkach,
rozporzqdzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
zawierajgcego dodatkowe szczegolne wymogi dotyczgce higieny
Zywhnosci pochodzenia zwierzecego).”

Wytyczne - pomimo, ze poswiecajg odrebny paragraf zagadnieniu
oddawania zywnosci przez sektor HORECA - podaja jednak tylko bardzo
0golne wskazowki. Ponizej sg one przytoczone w catosci:

Punkt 5.3: ,,Wymogi dotyczgce higieny majgce zastosowanie
do redystrybucji nadwyzki zywnosci z sektorow: hotelarskiego,
gastronomii i ustug zywnosciowych”.

Chociaz redystrybucja nadwyzki zywnosci z sektora hotelarskiego

| sektora gastronomii jest bardziej ograniczona z uwagi na kwestie higieny,
podmioty prowadzgce przedsiebiorstwo spozywcze mogaq identyfikowacd

| oceniac potencjalne mozliwosci w kazdym przypadku z osobna. Zdolnosc
do zagwarantowania bezpiecznej redystrybucji nadwyzki bedzie sie
zmieniaC w zaleznosci od takich czynnikdw jak: rodzaj wytwarzane]
zywnoséci/positku; charakter zaktadu; dostepnos$é organizacji odbiorcy;
dostep do przedsiebiorstwa logistycznego zapewniajgcego bezpieczny
transport dostepnej nadwyzki itd.
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Aby zapobiegaC marnowaniu zywnosci, wazne jest, aby przedsiebiorcy
prowadzacy dziatalnosC gastronomiczng zapobiegali w miare mozliwosci
produkcji nadmiaru zywnosci, na przyktad w bufecie, w danym momencie.
Chociaz przepisy moga sie rozni¢ miedzy panstwami cztonkowskimi,
niektdore organy krajowe zezwolg na redystrybucje niektérych rodzajow
zywnosci udostepnionej klientom, na przyktad cechujgcej sie stabilnoscig
przechowywania zywnosci opakowanej (np. dodatki do potraw, krakersy,
herbatniki itp.), pod warunkiem ze nie byty otwierane i opakowanie nie
jest uszkodzone. W rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny
sSrodkow spozywczych nie zabrania sie chtodzenia positkow jako takiego
po zakonczeniu podawania w celu utatwienia darowizny zywnosci

z sektora gastronomicznego i hotelarskiego.

W celu utatwienia bezpiecznej redystrybucji nadwyzki zywnosci niektore
panstwa cztonkowskie i organizacje sektorowe ustanowity lub obecnie
Opracowujg szczegotowe wytyczne zwigzane z darowizng zywnosci

z sektora gastronomicznego i hotelarskiego.

Wytyczne w sprawie systemow zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci

Uzupetnieniem ww. Wytycznych UE w zakresie darowizny zywnosci

z 2017 r. w kontekscie bezpieczenstwa i higieny zywnosci jest dokument
,Zawiadomienie Komisji zawierajgce wytyczne w sprawie systemow
zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci na potrzeby dziatalnosci
detalicznej w sektorze spozywczym, w tym darowizn zywnosci”

7 12.06.2020 r. (2020/C 199/07).

W pkt 15 stanowi on m.in.: ,Producenci zywnosci i detalisci w sektorze
spozywczym, W tym centra dystrybucji, supermarkety, restauracje itp.,
mogaQq przeznaczyC czesc niesprzedanej zywnosci na darowizne. tancuch
darowizny zywnosci zazwyczaj sktada sie z darczyncow zZywnosci

(tj. podmiotow prowadzqgcych przedsiebiorstwa spozywcze na kazdym
etapie tancucha zywnosciowego, takich jak producenci zywnosci

| detalisci) oraz odbiorcéw zywnosci (tj. podmiotéw prowadzacych
przedsiebiorstwa spozywcze jako organizacje zajmujace sie redystrybucja
| organizacje charytatywne).
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Nienastawione na zysk organizacje zajmujace sie redystrybucja

| organizacje charytatywne prowadza redystrybucje tej zywnosci

na rzecz konsumenta koncowego. Uwaza sie, ze darczyncy i odbiorcy s3
podmiotami prowadzgcymi przedsiebiorstwa spozywcze, a w zwigzku

Z tymh muszq stosowac system zarzqgdzania bezpieczenstwem zywnosci.”

Co do zasady, system zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci polega

na tym, ze wszystkie podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze
uczestniczgce w ktérymkolwiek etapie produkcji, przetwarzania

| dystrybucji zywnosci, muszg przestrzegac ogolnych wymogow higieny
ustanowionych w zataczniku Il rozporzadzenia nr 852/2004

(sa to tzw. dobre praktyki w zakresie higieny - GHP)® oraz wszelkich
szczegdlnych wymogdw przewidzianych w rozporzadzeniu nr 853/2004
dotyczacych produktow pochodzenia zwierzecego (wymogi przewidziane
w zatgczniku Il tego rozporzadzenia; odnoszg sie one do konkretnych
sektoréw/rodzajow zywnosci).

Ponadto, wiekszosC takich podmiotow (z wyjatkiem podmiotow
prowadzacych produkcje podstawowa - tj. rolnikdw) musi obowigzkowo
stosowac procedury oparte na HACCP zgodnie z art. 5 ust. 1
rozporzadzenia (WE) nr 852/200477. Procedura ta wymaga wdrozenia
restrykcyjnych i wymagajacych zasad postepowania i dokumentowania.

Niemniej, biorgc pod uwage rozmiar i zakres dziatalnosci matych
podmiotdéw?®, Komisja Europejska wprowadzita pewne zasady elastycznosci
| uproszczenia, z jakich mogg one korzystac przy wdrazaniu systemow
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci. Pierwsze takie uproszenia
pojawity sie w 2016 r.? (nie zawieraty one jednak szczegdlnych odniesien

W zakresie darowizn zywnosci), natomiast obecnie zastgpito je

6 Zatacznik Il okresla OGOLNE WYMOGI HIGIENY DLA WSZYSTKICH PODMIOTOW PROWADZACYCH
PRZEDSIEBIORSTWA SPOZYWCZE; np. jakie warunki musza by¢ spetnione w transporcie zywnosci.

7 System HACCP to zasadniczo uznawany na szczeblu miedzynarodowym uzyteczny system
samokontroli dla podmiotoéw prowadzacych przedsiebiorstwa spozywcze, ktory stuzy do kontrolowania
potencjalnych zagrozen dla zywnosci.

8 Por. art. 5 ust. 4 lit. a) rozporzadzenia nr 852/2004: ,Podmioty prowadzqgce przedsiebiorstwa
spozywcze: dostarczajq wtasciwemu organowi dowodow dotyczgcych zgodnosci dziatania z ust. 1w
sposob, w jaki wymagajg tego wtasciwe organy, uwzgledniajgc charakter i rozmiar przedsiebiorstwa
spozywczego;”

9 ,Zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczgcych wdrazania systemow zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci obejmujgcych programy warunkow wstepnych i procedury oparte

na zasadach HACCP, uwzgledniajac utatwienia/elastycznosé w zakresie wdrazania w niektérych
przedsiebiorstwach spozywczych” z 2016 r. (2016/C 278/01)
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,Zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczgcych wdrazania
systemow zarzagdzania bezpieczenstwem zywnosci obejmujacych

dobre praktyki higieniczne i procedury oparte na zasadach HACCP,
uwzgledniajac utatwienia/elastycznoéé w zakresie wdrazania w niektorych
przedsiebiorstwach spozywczych” z16.09. 2022 r. (2022/C 355/01), ktore
zawiera juz odniesienia w zakresie redystrybucji zywnosci.

Zgodnie z tymi wytycznymi: ,zawsze muszq istnie¢ programy warunkow
wstepnych |, jezeli jest to uzasadnione wynikiem obowigzkowej
identyfikacji zagrozen i (brakiem) identyfikacji krytycznych punktow
kontroli (analiza zagrozen), takie programy warunkow wstepnych mogqg
byc¢ wystarczajgce | nie muszq byc¢ uzupetniane dodatkowymi etapami
w procedurach opartych na zasadach HACCP (np. identyfikacja
krytycznych punktow kontroli)". Programy warunkéw wstepnych to
Joraktyki i warunki zapobiegawcze, w tym wszystkie dobre praktyki
higieniczne, a takze inne praktyki i procedury, takie jak szkolenia

I identyfikowalnosc, okreslajgce podstawowe warunki srodowiskowe

I operacyjne, ktore stanowiq podstawe do wdrozenia procedur opartych
na HACCP". Innymi stowy, sg to wszystkie biezgce praktyki i warunki

zapobiegawcze, ktdre sg niezbedne dla bezpieczenstwa zywnosci.




Zakres konkretnych wymogow i praktyk, ktére muszg bycC spetnione
uzalezniony jest od konkretnego rodzaju i skali dziatalnosci. Niektore

Z podmiotow — w tym zwt. duze zorganizowane punkty zywienia
zbiorowego dziatajgce na szeroka skale — bedg zobowigzane do wdrozenia
catego systemu HACCP. Kazdy przypadek musi by¢ tutaj analizowany
indywidualnie.

Omawiane Wytyczne Komisji wyodrebniajg 17 zakresdw programow
warunkow wstepnych, z ktorych szczegdlne znaczenie w kontekscie

darowizn majg ostatnie cztery:

- Infrastruktura (budynki i wyposazenie, w tym pomieszczenia

ruchome lub tymczasowe)

- Oczyszczanie i dezynfekcja

- Zwalczanie szkodnikdow: nacisk na dziatania prewencyjne

- Konserwacja techniczna i kalibracja

. Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne, ktdorych zrodtem jest

Srodowisko produkcyjne

- Alergeny

- Gospodarowanie odpadami

- Kontrola wody, w tym do wytwarzania lodu (jesli wykorzystywana jest

woda inna niz woda pitna z sieci miejskie)j)

- Personel (higiena, stan zdrowia)

- Surowce (wybor dostawecy, specyfikacje),

- Kontrola temperatury w pomieszczeniach do przechowywania

- Metodyka pracy

- Informacje o produkcie i wiedza konsumentow

Kontrola okresu przechowywania
Postepowanie ze zwracanymi srodkami spozywczymi

Ocena dotyczgca darowizny zywnosci, w tym ocena pozostatego
okresu przechowywania

Zywnos$é mrozona przeznaczona ha darowizne

Aby opracowac zakres programow warunkow wstepnych
W ramach dziatalnosci danego podmiotu, kazdy podmiot prowadzacy
przedsiebiorstwo spozywcze (w tym lokale gastronomiczne) powinien
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rozpoczgC analize zagrozen od opracowania diagramu przeptywow,
ktory powinien obejmowac wszystkie dziatania i etapy w danym
przedsiebiorstwie spozywczym.

Wytyczne zawierajg przyktadowe ogodlne diagramy przeptywodw i analize
zagrozen, w tym sekcja 14 zawiera Ogolny diagram przeptywow

w przypadku restauracji, ustug cateringowych i pubéw Natomiast
tabela 10 Wytycznych zawiera Ogoélng analize zagrozen w przypadku
restauracji, ustug cateringowych i puboéw. Nalezy podkreslic,

ze przedstawione w Wytycznych diagramy przeptywow maja charakter
positkowy | pogladowy (stuzg jako przyktady). Jesli wiec diagram
przeptywow zaproponowany dla danego rodzaju dziatalnosci nie jest
zgodny z dziataniami danego podmiotu/organizacji, moga one go
modyfikowacd i/lub taczyc.

Ponadto, w kontekscie darowizn zywnosci szczegdlnhe znaczenie ma
sekcja 15 Wytycznych, w ramach ktdrej przedstawiono Ogoélny diagram
przepltywow w przypadku darowizny zywnosci (zamieszczony ponizej).
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Tabela Wytycznych przedstawia zas Ogélng analize zagrozen
przeprowadzang przez darczynce w przypadku darowizny zywnosci.
Okresla ona rodzaje mogacych pojawic sie zagrozen, dziatania
przyczyniajace sie do zwiekszenia/zmniejszenia wystepowania zagrozenia
oraz srodki kontroli.

Analiza zagrozen stanowi podstawowg check-liste wymogow
higieniczno-sanitarnych jakg powinny przeprowadzi¢
lokale gastronomiczne zainteresowane przekazywaniem

nadwyzek zywnosci. Zostaty one ujete w zatgczniku '
do niniejszego opracowania (pt. Analiza zagrozen
przeprowadzana przez darczyncéw w przypadku

darowizny zywnosci).

Wvymogi w zakresie
identyfikowalnosci

Poza wymogami higieniczno-sanitarnymi, prawo zywnosciowe naktada
rowniez na podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spozywcze ogdlny
wymaog (zapewnienia mozliwosci) sledzenia wszystkich produktow
spozywczych wprowadzonych na rynek UE (tzw. traceability). W przypadku
WYKrycCia zagrozenia zwigzanego z zywnoscig, ktére wymaga usuniecia jej
z rynku, systemy mozliwosci sledzenia pozwalajg na szybkie i efektywne
przeprowadzenia tego procesu. Wymog ten zostat przewidziany w art. 18
rozporzadzenia nr 178/2002:

- ,Nalezy zapewni¢ mozliwosc sledzenia zywnosci, pasz, zwierzqt
hodowlanych oraz wszelkich substancji przeznaczonych do dodania
do zywnosci lub pasz, bqdz ktore mozna do nich dodac na wszystkich
etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji.

- Podmioty prowadzgce przedsiebiorstwo spozywcze | podmioty
dziatajgce na rynku pasz powinny maoc zidentyfikowac kazda osobe,
ktora dostarczyta im Srodek spozywczy, pasze, zwierze hodowlane
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lub substancje przeznaczong do dodania do zywnosci lub pasz,
badz ktérg mozna do nich dodac. W tym celu podmioty te powinny

utworzyC systemy i procedury umozliwiajgce przekazanie takich

informacji na zagdanie wtasciwych witadz.

- Podmioty prowadzqgce przedsiebiorstwo spozywcze | podmioty
dziatajgce na rynku pasz powinny utworzyc systemy i procedury

identyfikacji innych przedsiebiorstw, ktorym dostarczyli swoje

produkty. Informacje te zostanq przekazane na zgdanie wtasciwych

witadz."”

W Wytycznych z 2004 r. Komisja Europejska okreslita obowigzki w zakresie
mozliwosci sledzenia w kontekscie redystrybucji zywnosci. Wskazata

W nich, ze wszystkie podmioty w tancuchu zywnosciowym sg zobowigzane
do rejestrowania dostawcow produktow, ktdére otrzymuja (krok wstecz)

| odbiorcow tych produktow (krok w przdd). Niemniej w przypadku
dystrybucji zywnosci do konsumenta finalnego nie jest konieczne
rejestrowanie odbiorcow.

Do wymogow identyfikowalnosci produktow odnosi sie takze Komisja
Europejska w ww.

~Wytycznych UE w zakresie darowizny zywnosci”. Stanowi w nich:

,Od darczyncow zywnosci, bedgcych podmiotami prowadzgcymi
przedsiebiorstwo spozywcze, wymaga sie ustanowienia systemu
zapewniajgcego mozliwosc sledzenia, ktory wykaze, czy zywnosc zostata
wprowadzona na rynek w celu sprzedazy, czy zostata udostepniona
bezptatnie organizacjom redystrybuujgcym lub charytatywnym.” | dalej:
Zapewnianie mozliwosci sledzenia ,,krok w przod” w przypadku dziatan

zwiqzanych z redystrybucjg moze wiec stanowic nhowy obowigzek dla

niektorych podmiotow prowadzqcych przedsiebiorstwo spozywcze, na

przyktad z sektora detalicznego i

gastronomii, ktore zazwyczaqj dostarczajqg zywnosc tylko do konsumenta

finalnego. Kiedy takie podmioty prowadzqgce przedsiebiorstwo spozywcze

redystrybuujq zywnosc do organizacji redystrybuujgcych i organizacji
charytatywnych, bedg one musiaty rowniez zagwarantowac mozliwosc
sledzenia nie tylko w odniesieniu do produktu, ktory otrzymujq, ale takze
w odniesieniu do produktow, ktore dostarczajq (tj. ,,krok w przod”).”
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Przyjmuje sie, ze przynajmniej nastepujgce informacje powinny byc
przechowywane w celu spetnienia wymagan zawartych w art. 18:
- Nazwa i adres dostawcy, opis dostarczonych przez niego produktow,
- nazwa | adres klienta, opis dostarczonych mu produktow,
. data i, w razie koniecznosci, godzina transakcji/dostawy,

- wielkos¢, w odpowiednich przypadkach, lub ilosC.

W odniesieniu do minimalnego okresu przechowywania dokumentacji
przyjmuje sie, ze okres 5 lat od daty wytworzenia lub dostawy bytby zgodny
z celami sformutowanymi w rozporzadzeniu, przy czym w przypadku
redystrybucji zywnosci panstwa cztonkowskie mogg doprecyzowac

takie okresy w przepisach lub wytycznych krajowych; w tym moga na
przyktad dostosowac wymagane okresy przechowywania dokumentacji

w zaleznosci od rodzaju danej dziatalnosci (np. krotsze okresy moga byc
wymagane w odniesieniu do restauracji spotecznych).

o o Lo [ o [ o [
Q00000000

Wvymogi w zakresie informowania

Kolejnym wymogiem, jaki musi bycC spetniony przez lokale gastronomiczne
przekazujgce nadwyzki zywnosci organizacjom charytatywnym jest
obowigzek informacyjny o przekazywanej zywnosci. Obowigzek ten jest
regulowany w rozporzadzeniu nr 1169/2011. Bioragc zas pod uwage,

ze sposdb przekazywania zywnosci przez restauracje jest analogiczny

do sposobu przekazywania zywnosci przez firmy cateringowe, mozna
uznac, ze zakres tych informacji powinien by¢ podobny do zakresu
Informacji przekazywanej przez firmy cateringowe. Z tego punktu
widzenia kluczowy bedzie art. 44 rozporzadzenia nr 1169/20T11.




Zgodnie z tym przepisem:

1. W przypadku oferowania srodkow spozywczych do sprzedazy
konsumentom finalnym lub zaktadom zywienia zbiorowego

bez opakowania lub w przypadku pakowania srodkéw spozywczych

W pomieszczeniu sprzedazy na zyczenie konsumenta lub ich pakowania
do bezposrednie] sprzedazy:

- przekazanie danych szczegotowych okreslonych w art. 9 ust. 1it. ¢)
jest obowigzkowe;

- przekazanie innych danych szczegdtowych okreslonych w art. 9
I 10 nie jest obowigzkowe, chyba ze panstwo cztonkowskie przyjmie
przepisy krajowe zawierajgce wymaog przekazania czesci lub
wszystkich tych danych szczegdtowych, lub elementdw tych danych
szczegotowych.

2. Panstwa cztonkowskie moga przyjmowac przepisy krajowe dotyczace
sposobu udostepniania danych szczegotowych lub elementdow danych
szczegotowych, o ktérych mowa w ust. 1, oraz - w stosownych przypadkach
- form ich wyrazania i prezentacji.

Z przepisu tego wynika, ze w przypadku zywnosci pakowanej

W pomieszczeniu sprzedazy (tu: redystrybucji) na podstawie przepisdw
unijnych konieczne jest podanie wylgcznie informacji o zawartych

w produkcie alergenach; natomiast inne wymogi moga by¢ natozone
W przepisach poszczegdlnych panstw cztonkowskich UE. W Polsce
takie przepisy zostaty wprowadzone w § 19 Rozporzgdzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania
poszczegolnych rodzajow srodkdow spozywczych'™.

10  Dz.U.2015.29 z dnia 2015.01.08
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Do wymogow przewidzianych w § 19 ust. 1 ww. rozporzgdzenia, ktére moga
miec zastosowanie do gotowych positkdw, wymienic¢ nalezy:

nazwe srodka spozywczego wskazang w sposob okreslony w art. 17

rozporzgdzenia nr 1169/2011;

nazwe albo imie | hazwisko producenta;

wykaz sktadnikdéw - zgodnie z art. 18-20 rozporzadzenia nr 1169/2011,
z uwzglednieniem informacji, o ktorych mowa w art. 21 tego
rozporzadzenia (tj. informacji o alergenach)". Zgodnie z ust. 2 §

19 ww. rozporzadzenia, informacje te powinny by¢ podane w ,w
miejscu dostepnym bezposrednio konsumentowi finalnemu” (np.
Nna opakowaniu, w ktorym positek jest przekazany do organizacji

charytatywnej).

Uwaga: jesli restauracje przekazuja zywnosc uprzednio zapakowana
przez innego producenta (np. zamieszczone w matych opakowaniach/
saszetkach krakersy, keczup, cukier itd.) zywnosc¢ taka musi spetniac
wszystkie inne wymogi informacyjne okreslone w rozporzadzeniu

nr 1169/2011 przewidziane dla zywnosci opakowane;.

|l Pozostate wymogi informacyjne przewidziane w tym przepisie to: 4) klasa jakosci handlowej albo
iInny wyroznik jakosci handlowej, jezeli zostaty one ustalone w przepisach w sprawie szczegotowych
wymagan w zakresie jakosci handlowej poszczegdlnych artykutow rolno-spozywczych lub ich grup albo
jezeli obowigzek podawania klasy jakosci handlowej albo wyréznika wynika z odrebnych przepiséw; 5) w
przypadku produktéw rybotéwstwa w rozumieniu pkt 3.1 zatacznika | do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgcego szczegolne przepisy
dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego mrozonych glazurowanych

- dodatkowo informacje dotyczaca ilosciowej zawartosci glazury lub ryby albo owocéw morza w tych
produktach; 6) w przypadku pieczywa - dodatkowo: a) mase jednostkowa, b) informacje , pieczywo
produkowane z ciasta mrozonego” albo ,pieczywo produkowane z ciasta gteboko mrozonego” - gdy zostat
zastosowany taki proces technologiczny; 7) w przypadku swiezego, schtodzonego i zamrozonego miesa
ze $Swin, owiec, kdz i drobiu, o ktérym mowa w zatgczniku XI do rozporzadzenia nr 1169/2011, z wyjatkiem
miesa, w ktérego oznakowaniu uzyto znaku graficznego zawierajgcego informacje ,,Produkt polski”,
dodatkowo - odpowiednio dla kazdego rodzaju miesa - panstwo pochodzenia lub miejsce pochodzenia,
zgodnie z przepisami rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr1337/2013 z dnia 13 grudnia 2013 r.
ustanawiajgcego zasady stosowania rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011 Parlamentu Europejskiego i Rady

w odniesieniu do wskazania kraju pochodzenia lub miejsca pochodzenia swiezego, schtodzonego i
Zamrozonego miesa ze swin, z owiec, kdz i drobiu (Dz. Urz. UE L 335 7z 14.12.2013, str. 19), wraz z grafika
przedstawiajaca flage panstwa pochodzenia; grafika moze miec uproszczong forme, o ile pozwala to

na wtasciwag identyfikacje panstwa pochodzenia miesa; 8) w przypadku ziemniakow, z wytaczeniem
ziemniakow, w ktorych oznakowaniu uzyto znaku graficznego zawierajgcego informacje ,Produkt polski”,
dodatkowo panstwo pochodzenia wraz z wizerunkiem flagi panstwa pochodzenia.



Regulacje podatkowe

W kontekscie warunkow prawnych redystrybucji nadwyzek zywnosci
nalezy wspomniec takze o zwolnieniu z podatku VAT. Zwolnienie zostato
przewidziane w art. 43 ust. 1 pkt 16) ustawy z dnia 11 marca 2004 r.

o podatku od towardw i ustug™. Zgodnie z tym artykutem: ,Zwalnia sie

od podatku: dostawe towarow, o ktoref mowa w art. 7 ust. 2 pkt 2, ktorej
przedmiotem sq produkty spozywcze, z wyjgtkiem napojow alkoholowych
o zawartosci alkoholu powyzej 1,2 % oraz napojow alkoholowych bedgcych
mieszaning piwa i napojow bezalkoholowych, w ktorych zawartosc
alkoholu przekracza 0,5 %, jezeli sQ one przekazywane

na rzecz organizacji pozytku publicznego w rozumieniu ustawy z dnia 24
kwietnia 2003 r. o dziatalnosci pozytku publicznego i o wolontariacie,

Z przeznaczeniem na cele dziatalnosci charytatywnej prowadzonej

przez te organizacje”. Co istotne, do 2013 r. zwolnienie takie przystugiwato
jedynie producentowi, a obecnie dotyczy kazdego podmiotu
prowadzgcego dziatalnos¢ gospodarczg na rynku zywnosci.

12 Dz. U.t).z2024 r. poz. 361.
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Ogodlna analiza zagrozen przeprowadzana przez darczyncéw w przypadku darowizny zywnosci

(zgodnie z Tabela 11: Zawiadomienia Komisji zawierajgce wytyczne w sprawie systemow zarzgdzania
bezpieczenstwem zywnosci na potrzeby dziatalnosci detalicznej w sektorze spozywczym, w tym darowizn Zywnosci
z 12 czerwca 2020 r. - 2020/C 199/01)

Ogodlna analiza zagrozen przeprowadzona przez darczynce w przypadku darowizny zywnosci

Skréty: B — biologiczne, C — chemiczne, F —fizyczne, A — alergen

Etap

Zagrozenia (°)

Dziatania przyczyniajace sie do

(o

F

A

zwiekszenia/zmniejszenia wystepowania
zagrozenia

Srodki kontroli

\Wszystkie etapy

1., 2., 3., 9. i 12. program warunkéw wstepnych

Decyzja w sprawie zywnosci, jaka

Mma zostac¢ darowana

Czy zywnos¢é moze
jeszcze by¢ darowana?
Decyzja o
dopuszczalnosci
zZywnosci, jaka ma
zosta¢ darowana

T

T

T

T

Organizacja dokonujgca darowizny musi przeprowadzi¢
krytyczny przeglad w oparciu o ocene okresu
przechowywania, stan materiatu opakowania,

informacje na etykiecie itp. w celu ustalenia czy zywnosé

nadaje sie jeszcze do celéw darowizny

16. program warunkoéw wstepnych: Ocena
mozliwosci dokonania darowizny zywnosci i
okreslenie pozostatego okresu przechowywania

Zamrazanie

Zamrazanie (zywnosé
opakowana)

Decyzja czy zywnos¢ opakowana nadal moze zostac
zamrozona, W tym upewnienie sig, ze pozostat
starczajacy okres przechowywania

17. program warunkdw wstepnych: Zamrazanie
W przypadku darowizn zywnosci

Nie zostata zapewniona jakos$¢ mikrobiologiczna
produktéw zywnosciowych przeznaczonych do
zamrozenia (szybkie zamrozenie)

11. program warunkow wstepnych: Kontrola
temperatury

[Ponowne podanie daty zamrozenia — etykietowanie

17. program warunkow wstepnych: Zamrazanie
W przypadku darowizn zywnosci

Przechowywanie:

Przechowywanie w
stanie zamrozonym

Rozwdj mikroorganizméw spowodowany przez
nieodpowiednig temperature zamrazania

4. program warunkow wstepnych: Konserwacja
techniczna i kalibracja

11. program warunkow wstepnych: Kontrola
temperatury

14. program warunkdow wstepnych: Kontrola
okresu przechowywania

Zanieczyszczenie spowodowane zagrozeniami
biologicznymi/chemicznymi/fizycznymi lub alergenami,
ktorych zrodtami sg otoczenie, personel itp.

5. program warunkéw wstepnych:
Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne, ktdrych
zrodtem jest srodowisko produkcyjne

6. program warunkow wstepnych: Alergeny

Przechowywanie w
chtodni

Rozwdj mikroorganizmoéw spowodowany
nieprawidtowym chtodzeniem (tj. nieprawidtowa
emperaturg lub czasem) lub zbyt dtugim
przechowywaniem zywnosci

4. program warunkow wstepnych: Konserwacja
techniczna i kalibracja

11. program warunkow wstepnych: Kontrola
temperatury

14. program warunkow wstepnych: Kontrola
okresu przechowywania

Zanieczyszczenie krzyzowe spowodowane
nieoddzieleniem produktéw surowych od produktow
|podda nych obrébce termicznej/gotowych do spozycia

5. program warunkow wstepnych:
Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne, ktdrych
zrodtem jest srodowisko produkcyjne

6. program warunkow wstepnych: Alergeny

Zanieczyszczenie spowodowane zagrozeniami
biologicznymi/chemicznymi/fizycznymi lub alergenami,
ktorych zrodtami sg otoczenie, personel itp.

5. program warunkow wstepnych:
Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne, ktdrych
zrodtem jest srodowisko produkcyjne

6. program warunkow wstepnych: Alergeny

Przechowywanie w
temperaturze otoczenia

T

Rozwdj mikroorganizmoéw spowodowany przez
przechowywanie bez zapewnienia suchych warunkow

8. program warunkow wstepnych: Kontrola

wody i powietrza
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|11. program warunkow wstepnych: Kontrola
emperatury

14. program warunkdow wstepnych: Kontrola
okresu przechowywania

16. program warunkéw wstepnych: Ocena
mozliwosci dokonania darowizny zywnosci i
okreslenie pozostatego okresu przechowywania

Zanieczyszczenie spowodowane zagrozeniami
[mikrobiologicznymi/chemicznymi/fizycznymi lub
alergenami, ktdrych zrédtami sg otoczenie, personel itp.

5. program warunkow wstepnych:
Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne, ktérych
zrodtem jest Srodowisko produkcyjne

6. program warunkéw wstepnych: Alergeny

Zanieczyszczenie alergenami spowodowane kontaktem
[miedzy zywnoscia lub sktadnikami zywnosci
zawierajacymi alergeny (w tym kurz, aerozole, ..) a
zywnoscia lub sktadnikami zywnosci, ktére ich nie
zawieraja

6. program warunkéw wstepnych: Alergeny

Pakowanie/pakowanie zbiorcze

Pakowanie T

T

Zanieczyszczenie spowodowane zagrozeniami
biologicznymi/chemicznymi/fizycznymi lub alergenami,
ktorych zrédtami sg otoczenie, personel itp.

5. program warunkow wstepnych:
Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne, ktérych
zrédtem jest Srodowisko produkcyjne

6. program warunkéw wstepnych: Alergeny

Zanieczyszczenie krzyzowe spowodowane zagrozeniami
I:nikrobiologicznymi zZwigzanymi z nieoddzieleniem

ermicznej/gotowych do spozycia

produktéw surowych od produktéw poddanych obrébce

4. program warunkow wstepnych: Konserwacja
[techniczna i kalibracja

Chemikalia uwalniane z materiatdéw przeznaczonych do
[kontaktu z zywnoscia

10. program warunkdw wstepnych: Surowce
(wybdr dostawcy, specyfikacje)

Wzrost mikroorganizmaéw chorobotworczych lub
gnilnych z powodu niepetnych/nieprawidtowych danych
na temat okresu przechowywania lub warunkdw
przechowywania

13. program warunkow wstepnych: Informacje
o produkcie i wiedza konsumentéw

14. program warunkow wstepnych: Kontrola
okresu przechowywania

Rozwoj mikroorganizmoéw spowodowany niewtasciwym
okresleniem okresu przechowywania na opakowaniach
jednostkowych/zbiorczych

13. program warunkdw wstepnych:
|Informacje o produkcie i wiedza konsumentow

16. program warunkoéw wstepnych: Ocena
mozliwosci dokonania darowizny zywnosci i
okreslenie pozostatego okresu przechowywania

Komunikacja/umowy z odbio

Komunikacja/umowy z [T
odbiorca

Konieczna jest jasna komunikacja z odbiorca na temat
darowanej zywnosci, np. okresu przechowywania,
kontroli temperatury, warunkdw transportu, warunkow
mrozenia

13. program warunkdw wstepnych: Informacje
o produkcie i wiedza konsumentéw

16. program warunkoéw wstepnych: Ocena mozli
dokonania darowizny zywnosci i okreslenie pozg
okresu przechowywania

17. program warunkoéw wstepnych: Zamrazanie
W przypadku darowizn zywnosci (termin okresu
przechowywania i warunki mrozenia)

[Transport

[Transport w
temperaturze otoczenia

[

Rozwdj mikroorganizmoéw spowodowany przez
przechowywanie bez zapewnienia suchych warunkow

8. program warunkow wstepnych: Kontrola
wody i powietrza

11. program warunkdw wstepnych: Kontrola
[temperatury

14. program warunkdw wstepnych: Kontrola
okresu przechowywania

16. program warunkoéw wstepnych: Ocena
mozliwosci dokonania darowizny zywnosci i
okreslenie pozostatego okresu przechowywania

Zanieczyszczenie spowodowane zagrozeniami
[mikrobiologicznymi/chemicznymi/fizycznymi lub
alergenami, ktdrych zrédtami sg otoczenie, personel itp.

5. program warunkdow wstepnych:
Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne, ktérych
zrédtem jest Srodowisko produkceyjne

6. program warunkéw wstepnych: Alergeny

Zanieczyszczenie alergenami spowodowane kontaktem
[miedzy zywnoscia lub sktadnikami zywnosci
zawierajacymi alergeny (w tym kurz, aerozole, ..) a
zywnoscia lub sktadnikami zywnosci, ktére ich nie

6. program warunkoéw wstepnych: Alergeny

zawieraja
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ransport chtodniczy

ransport w stanie
zamrozonym

Rozwdj mikroorganizmnéw spowodowany
nieprawidtowym chtodzeniem (tj. nieprawidtowa
emperatura lub czasem) lub zbyt dtugim
przechowywaniem zywnosci

Zanieczyszczenie krzyzowe spowodowane
nieoddzieleniem produktéw surowych od produktow
poddanych obrébce termicznej/gotowych do spozycia

Zanieczyszczenie spowodowane zagrozeniami

biologicznymi/chemicznymi/fizycznymi lub alergenami,

ktorych zrodtami sg otoczenie, personel itp.

Rozwdj mikroorganizmoéw spowodowany przez
nieodpowiednig temperature zamrazania

Zanieczyszczenie spowodowane zagrozeniami

mikrobiologicznymi/chemicznymi/fizycznymi, ktérych

zrédtem jest Srodowisko

4. program warunkéw wstepnych: Konserwacja
echniczna i kalibracja

1. program warunkoéw wstepnych: Kontrola
emperatury

4. program warunkow wstepnych: Kontrola
okresu przechowywania

5. program warunkdow wstepnych:
Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne, ktérych
zrédtem jest srodowisko produkeyjne

6. program warunkow wstepnych: Alergeny

5. program warunkdow wstepnych:
Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne, ktérych
zrédtem jest srodowisko produkeyjne

6. program warunkow wstepnych: Alergeny

4. program warunkéw wstepnych: Konserwacja
echniczna i kalibracja

1. program warunkoéw wstepnych: Kontrola
emperatury

4. program warunkow wstepnych: Kontrola
okresu przechowywania

5. program warunkow wstepnych:
Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne, ktdrych
zrédtem jest srodowisko produkeyjne

6. program warunkoéw wstepnych: Alergeny
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Umowa o nieodptatne przekazywanie zywnosci

(hazwa, adres placowki gastronomicznej), zwanej dalej Darczyncy,
reprezentowana przez:
(dane osoby podpisujgcej umowe) a

(nazwa, adres organizacji pozytku publicznego), zwanej dalej OPP,
reprezentowana przez:
(dane osoby podpisujgcej umowe) tgcznie dalej zwanymi Stronami.

§1
Charakter i zakres Umowy

Przedmiotem niniejszej] umowy jest nieodptatne przekazywanie przez Darczynce
zywnosci, ktorg OPP przeznacza na cele dziatalnosci charytatywnej prowadzonej
przez te organizacje. Umowa okresla warunki przekazywania ww. Zywnosci.
§2
Zobowigzania Stron
. Darczynca zobowigzuje sie do przekazywania zywnos¢ kazdego rodzaju, ktora
spetnia wymogi prawa zywnosciowego, w tym w szczegdlnosci jest bezpieczna
dla zdrowia i zycia konsumentdéw oraz zdatna do spozycia. Zywnosé, ktora nie
spetnia wspomnianych wymagan nie moze byc¢ przedmiotem przekazania. Stan
przekazywania zywnosci musi umozliwia¢ jej wytrzymanie transportu
| przetadunku oraz dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajgcym stanie.
. OPP zobowiagzuje sie do przyjmowania ww. Zywnosci | przeznaczania jej
na redystrybucje do osob potrzebujacych - zgodnie ze swojg dziatalnoscia
statutowa | obowigzujacymi przepisami prawnymi.
. Z chwilg skutecznego przekazania zywnosci OPP przejmujg odpowiedzialnosc
za bezpieczenstwo otrzymanej zywnosci tj. jej odbioru, magazynowania oraz
dystrybucji zgodnie z wymogami prawa zywnosciowego.

§3
Sposéb i czas przekazywania zywnosci

Strony ustalajg, ze zywnosC bedzie przekazywana zgodnie z ponizszym
schematem:

a) Darczynca powiadamia OPP o rodzaju, wielkosci oraz przewidywanym okresie
przydatnosci do spozycia zywnosci, ktdrg ma do przekazania, poprzez kontakt
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lub mailowym pod

b) OPP niezwtocznie potwierdza czy odbierze zywnosc, jej czesc, lub tez czy
rezygnuje z odbioru. Wskazuje rowniez termin odbioru.

c) Odbidr zywnosci nastepuje poprzez
(do ustalenia zgodnie z preferencjiami Stron, np. poprzez uzycie aplikacji
Glovo Access).

d) Koszty odbioru ponosi (wpisac odpowiednio
zgodnie z ustaleniami)

e) Kazda ze stron rejestruje przekazywana zywnos¢ we wiasnych systemach,
zgodnie z wewnetrznymi zasadami identyfikowalnosci. Po kazdym
przekazaniu zywnosci przez Darczyncze - OPP potwierdza jej
odbidr/otrzymanie. Strony regularnie
(wpisac okres, np. co tydzien, co miesigc) weryfikuja zgodnosc rejestrow
w zakresie przekazywanej zywnosci.

§ 4
Informowanie o wspétpracy

. Strony maja prawo informowac publicznie o wspdtpracy w ramach niniejszej
umowy, podajac nazwy podmiotdw, istote i cel umowy, zakres/sposdéb
wspotpracy.

. Wykorzystanie materiatdbw objetych prawami autorskimi lub znakdow
towarowych wymaga zawarcia dodatkowych porozumien. Dla porozumien tych
nie jest wymagana forma pisemna i Strony zgadzaja sie, by korzystac¢ z formy
dokumentowej (poczta elektroniczng).

§5

Obowigzywanie umowy

. Umowa zostaje zawarta na czas nieokreslony.

. Umowa moze by¢ wypowiedziana w kazdym momencie przez obie Strony.

. W przypadku gdy realizacja Umowy w zakresie przekazania zywnosci w wyniku
zaniechania lub nienalezytego realizowania Umowy przez ktérags ze Stron,
w szczegolnosci przekazania zywnosci, ktore nie mogta byC przekazana
w ramach Umowy, druga ze Stron poniesie koszty, Strona odpowiedzialna
powinna je zwrdcic¢, lub podjac¢ dziatania w celu unikniecia poniesienia
rzeczonych kosztow przed druga Strone.

. W razie sporéw na gruncie realizacji Umowy, Strony zobowigzujg sie do podjecia
proby polubownego zatatwienia sprawy miedzy soba przed skorzystaniem
z prawa do sadu. W razie sporow sadem wiasciwym bedzie sad wiasciwy
dla Darczyncy.
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§6
Obowiagzek informacyjny

1. W zwiazku z realizacja Umowy Strony wzajemnie udostepniajg sobie dane

osobowe pracownikow | wspotpracownikdow, ktérzy wskazani sg  jako
kontaktowe w zwigzku z realizacja Umowy na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem
danych osobowych | w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych)
(,RODO").
Dane osobowe sg przetwarzane zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony
0sob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych iw sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE
(0ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych).

§7
Egzemplarze

Umowa zostata sporzadzona w dwodch jednobrzmigcych egzemplarzach,
po jednym dla kazdej ze Stron.

Darczynca
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W2ZOR REJESTRU ODDAWANEJ ZYWNOSCI (Identyfikowalnosd)

Ponizszy rejestr stanowi realizacje obowigzku przewidzianego w art. 18 ROZPORZADZENIA (WE) NR 178/2002 PARLAMENTU
EUROPEJSKIEGO | RADY z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajace ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce
Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
(Dz.U.UE.L.2002.31.1 z dnia 2002.02.01)".

W przypadku jakichkolwiek problemow zwigzanych z bezpieczenstwem przekazywanej zywnosci umozliwi on restauracji
przesledzenie, z jakich sktadnikéw zostaty wykonane przekazane positki/produkty i kiedy zostaty one przygotowane oraz podjecie
ewentualnych dziatan, majacych na celu ochrone zycia i zdrowia konsumentow.

Informacje zamieszczone w rejestrze powinny byc¢ przechowywane przez okres min. 2 lat.

Lp. | Doktadny opis Data Data oddania Podmiot Odniesienie Okres Sposéb
przekazywanego | przygotowania | positku lub przyjmujacy | identyfikujgce | przydatnosci | przekazania/odbioru
positku/produktu, | positku lub produktéw (nazwa i przesytke do spozycia
w tym dokiadny | przyjecia jednostkowych | adres OPP) | (numer partii | nadany
wolumen/ilosé produktow przez produktow przez
jednostkowych | restauracje jesli dotyczy)? | restauratora’®
do restauracji

'Zgodnie z art. 18 zatytutowanym ,Mozliwos$¢ $ledzenia”: ,, 1. Nalezy zapewni¢ mozliwosé sledzenia zywnosci, pasz, zwierzat hodowlanych oraz wszelkich substancji
przeznaczonych do dodania do Zywnosci lub pasz, badZ ktére mozna do nich dodac¢ na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji.

2. Podmioty prowadzgce przedsiebiorstwo spozywcze i podmioty dziatajace na rynku pasz powinny madc zidentyfikowac kazda osobe, ktéra dostarczyta im srodek
spozywczy, pasze, zwierze hodowlane lub substancje przeznaczonag do dodania do Zywnosci lub pasz, badz ktéra mozna do nich dodac.

W tym celu podmioty te powinny utworzy¢ systemy i procedury umozliwiajace przekazanie takich informacji na Zadanie wtasciwych wtadz.

3. Podmioty prowadzgce przedsiebiorstwo spozywcze i podmioty dziatajgce na rynku pasz powinny utworzy¢ systemy i procedury identyfikacjiinnych przedsiebiorstw,
ktdrym dostarczyli swoje produkty. Informacje te zostang przekazane na zagdanie wtasciwych wtadz.

4. Zywno$é lub pasze wprowadzane na rynek lub ktére moga byé wprowadzone na ten rynek we Wspdlnocie, powinny byé stosownie etykietowane lub oznakowane
w celu utatwienia mozliwosci ich sledzenia, za pomoca stosownej dokumentacji lub informacji, zgodnie z odnosnymi wymogami lub bardziej szczegdtowymi
przepisami.”

2 Numer partii powinien byé podany w przypadku produktow w opakowaniach jednostkowych, dostarczanych restauracjom przez innych dostawcéw/producentow
(np. pakowane krakersy, keczupy, cukier itd.)

3 Informacje te rekomenduje sie umieszczaé na opakowaniach przekazywanej zywnosci; umozliwi ona tatwe okreslenie, do kiedy positek jest nadal bezpieczny do
spozycia.

Opracowano na podstawie nastepujacych aktéw prawnych i dokumentow:

1. ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) NR 931/2011 z dnia 19 wrzesnia 2011 r. w sprawie wymogéw dotyczacych
mozliwosci $ledzenia ustanowionych rozporzadzeniem (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu
do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz.U.UE.L.2011.242.2 z dnia 2011.09.20)
Zawiadomienie Komisji Europejskiej ,\Wytyczne UE w zakresie darowizny zywnosci” (2017/C 361/01) z 2510.2017 r.

UWAGA:
Jesli przekazywane bytyby takze:

e produkty rybotéwstwa lub akwakultury - wymagane sg bardziej szczegdtowe informacje, zgodnie z art. 58
ROZPORZADZENIA RADY (WE) NR 1224/2009 z dnia 20 listopada 2009 r. ustanawiajgcym unijny system kontroli w
celu zapewnienia przestrzegania przepisow wspolnej polityki rybotéwstwa, zmieniajgce rozporzadzenia (WE) nr
847/96, (WE) nr 2371/2002, (WE) nr 811/2004, (WE) nr 768/2005, (WE) nr 2115/2005, (WE) nr 2166/2005, (WE) nr
388/2006, (WE) nr 509/2007, (WE) nr 676/2007, (WE) nr 1098/2007, (WE) nr1300/2008, (WE) nr 1342/2008 i uchylajgce
rozporzadzenia (EWG) nr 2847/93, (WE) nr 1627/94 oraz (WE) nr 1966/2006 (Dz.U.UE.L.2009.343.1 z dnia 2009.12.22)*

4 Art. 58:,,1. Bez uszczerbku dla rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 wszystkie partie produktéw rybotéwstwa i akwakultury sg identyfikowalne na wszystkich etapach
produkcji, przetwarzania i dystrybucji - od ztowienia lub zebrania do etapu sprzedazy detalicznej.

2. Produkty rybotéwstwa i akwakultury, ktére wprowadzono do obrotu lub ktére moga by¢ wprowadzone do obrotu we Unii, sg odpowiednio etykietowane, aby
zapewni¢ identyfikowalnos¢ kazdej partii.

3. Partie produktdw rybotowstwa i akwakultury moga by¢ potaczone lub rozdzielone po pierwszej sprzedazy wytacznie wtedy, gdy mozna je zidentyfikowac wstecz do
etapu ztowienia lub zebrania.

4. Panstwa cztonkowskie zapewniaja, aby operatorzy wprowadzili systemy i procedury pozwalajgce zidentyfikowac kazdego operatora, ktory dostarczyt im partie
produktdow rybotowstwa i akwakultury i ktéremu dostarczono te produkty. Informacje te sg udostepniane na Zadanie wtasciwym organom.

5. Minimalne wymogi dotyczace etykietowania i informacji podawanych w przypadku wszystkich partii produktow rybotowstwa i akwakultury obejmuja:

a)
b)
c)
d)
e)

f)

numer identyfikacyjny kazdej partii;
oznake rybacka i nazwe statku rybackiego lub nazwe jednostki produkcji akwakultury;
kod alfa-3 FAO kazdego gatunku;

date potowow lub date produkcji;
ilosci kazdego gatunku w kilogramach wyrazone przez wage netto lub, w stosownych przypadkach, liczbe osobnikdw;
ea) w przypadku gdy ryby o rozmiarze mniejszym niz majacy zastosowanie minimalny rozmiar odniesienia do celdw ochrony sg obecne w ilosciach, o ktérych mowa
w lit. e) - oddzielne informacje dotyczace ilosci kazdego gatunku wyrazone w kilogramach w wadze netto lub liczba osobnikéw;
nazwy i adresy dostawcow;
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¢ kietki - wymagane sa bardziej szczegdtowe informacje, zgodnie z Rozporzadzeniem wykonawczym Komisji (UE) nr
208/2013 z dnia 11 marca 2013 r. w sprawie wymogow dotyczacych mozliwosci $ledzenia kietkéw i nasion
przeznaczonych do produkgcji kietkow (Dz.U. L 68 z12.3.2013, s. 16)

g) informacje dla konsumentow przewidziane w art. 35 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1379/2013 118;

6. Panstwa cztonkowskie zapewniaja, aby informacje wymienione w ust. 5 lit. g) byty dostepne dla konsumenta na etapie sprzedazy detalicznej.

7. Informacje wymienione w art. 5 lit. a)-f) nie majg zastosowania do produktdw rybotdwstwa i akwakultury przywozonych do Unii ze swiadectwami potowowymi
przekazanymi zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 1005/2008.

8. Panstwa cztonkowskie moga zwolni¢ z wymogow zawartych w niniejszym artykule mate ilosci produktow sprzedawanych konsumentom bezposrednio ze statkéw

rybackich, pod warunkiem ze wartos¢ produktdw nie przekroczy kwoty 50 EUR dziennie. Wszelkie zmiany tego progu sa przyjmowane zgodnie z procedura, o ktdrej
mowawart. 119.

9. Szczegdtowe przepisy dotyczgce stosowania niniejszego artykutu sa przyjmowane zgodnie z procedura, o ktérejf mowa w art. 119.
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WSKAZOWKI W DOKUMENTACII ZYWNOSCI
ZWOLNIONEJ Z PODATKU VAT

Ponizsze wskazowki odnoszg sie do wytycznych jakie musi spetniac
dokumentacja przekazywanej zywnosci do OPP, by zostata zwolniona
z podatku VAT zgodnie z art. 43 ust. 1 pkt 16 ustawy z dnia 11 marca 2004 r.
o podatku od towardw i ustug (Dz.U. 2004 nr 54 poz. 535).

Warunkiem zwolnienia z podatku VAT zywnosci przekazywanej OPP na cele
charytatywne jest prowadzenie dokumentacji potwierdzajace] dokonanie
dostawy na rzecz OPP, z przeznaczeniem wytacznie na cele dziatalnosci
charytatywnej prowadzonej przez te organizacje. Ustawa z dnia 11 marca
2004 r. o podatku od towardow | ustug nie przewiduje konkretnych
wytycznych w zakresie prowadzenia dokumentacji. Niemniej, aby uniknac
jej zakwestionowania rekomendujemy, Kkierowac sie ponizszymi
wskazowkami.

1. DO OBOWIAZKOW DARCZYNCY NALEZY:

a) Wypetnienie oraz podpisanie oswiadczenia darczyncy o przekazaniu
zywnosci OPP na cele charytatywne (w tym data i miejsce przekazania
ZYWNOSCI, opis zywnosci ze szczegdlnym uwzglednieniem, iz zywnosg,
ktéra zostata przekazana OPP, na co dzien umozliwia darczyncy
wykonywanie czynnosci opodatkowanych) - wzdr oswiadczenia
stanowi zatgcznik nr 1,

2. DO OBOWIAZKOW OBDAROWNEGO NALEZY:

a) Wypetnienie oraz podpisanie oswiadczenia obdarowanego (OPP)
O przyjeciu zywnosci na cele charytatywne (w tym data, miejsce
przyjecia zywnosci od darczyncy, wskazanie, iz obdarowany przyjmuje
zywnosC na cele charytatywne) —wzor oswiadczenia stanowi zatgcznik
nr 2,

b) Prowadzenie ewidencji przez OPP, ktéra dokumentuje bilans
otrzymywanej zywnosci od darczyncy.
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Zatgcznik nrl

Warszawa, dnia

(dane darczyncy)

OSWIADCZENIE DARCZYNCY

Ja nizej podpisany/na, o$wiadczam, iz zywnosc¢ tj.

(dane identyfikacyjne przekazywanej Zywnosci)

zostata w dniu dzisiejszym przekazana na cele charytatywne Organizacji
Pozytku Publicznego

(dane OPP).
Zrédtem przekazywanej zywnosci jest prowadzona dziatalno$¢ gospodarcza

(dane prowadzonej dziatalnosci gospodarczey).

(podpis osoby uprawnioney)
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Zatgcznik nr 2

Warszawa, dnia

(dane obdarowanego)

OSWIADCZENIE OBDAROWANEGO

Ja nizej podpisany/na, oéwiadczam, iz zywnosc tj.

(dane identyfikacyjne przekazywanej zywnosci) zostata w dniu dzisiejszym
odebrana od
(dane darczyncy). Niniejsza zywnosC w catosci przekazana zostanie na cele
charytatywne zwigzane przedmiotem dziatalnosci niniejszej Organizacji
Pozytku Publicznego.

(podpis osoby uprawnioney)
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Ten przewodnik powstat w ramach projektu

,Food Trails. Wspieranie tworzenia miejskich polityk zywnosciowych zgodnie z inicjatywag FOOD2030
(,Building pathways towards FOOD 2030-led urban food policies - FOOD TRAILS"),

ktory otrzymat dofinansowanie z programu ramowego Unii Europejskiej w zakresie

badan naukowych i innowacji ,Horyzont 2020" na podstawie umowy nr 101000812.

n

Za tresc tego przewodnika odpowiada wytgcznie Miasto Stoteczne Warszawa.
Komisja Europejska i Agencja Wykonawcza ds. Badan Naukowych nie ponoszg
odpowiedzialnosci za sposdb wykorzystania informacji zawartych w przewodniku.

Warszawski Food Lab jest polem wspodtpracy i grupa robocza tgczaca biznes, nauke,
witadze publiczng i mieszkancow. Jegocelem jest wypracowanie innowacyjnych rozwigzan
w odpowiedzi na dogtebnie zbadane i precyzyjnie zdefiniowane wyzwan

systemu zywnosciowego Warszawy.

Zespodt Warszawskiego Food Labu: Zespot m.st. Warszawy:
warsawfoodlab@um.warszawa.pl Natalia Boitot
biznes.um.warszawa.pl/food-lab Katarzyna Wronska

@warszawskifoodlab
Zespot Uniwersytetu SWPS:
@warszawskifoodlab

lgor Lyubashenko
@warszawskifoodlab Karol Olejniczak
Bartosz Ledzion
Paulina Grabowska

Kamila Czerwinska

Przewodnik powstat przy wspétpracy T B

z Design Thinking Institute na zlecenie
Urzedu m. st. Warszawy.

|
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Przygotowanie Kompendium wiedzy prawnej: @ FOOD
L

dr Agnieszka Szymecka-Wesotowska

food-law.pl

Projekt i sktad: Anna Kalisz

food co-op

" w—


https://food-law.pl
https://food-law.pl
https://www.dt-institute.pl
https://food-law.pl
mailto:warsawfoodlab%40um.warszawa.pl%20?subject=
http://biznes.um.warszawa.pl/food-lab
https://www.facebook.com/profile.php?id=100091839346774
https://www.instagram.com/warszawskifoodlab?igsh=MXRjMXMzZXNvbThncw==
https://www.linkedin.com/company/warszawski-food-lab/
http://https://www.facebook.com/profile.php?id=100091839346774
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